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INTRODUGCAO: Para toda indUstria alimenticia existem regras de Boas Préaticas de Fabricacdo. As exigéncias envolvem
toda a estrutura, a fim de garantir a seguranca dos alimentos e o fornecimento de alimentos com qualidade nutricional,
higiénica e sensorial a populagdo. A Resolugdo RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002 estabelece normas, verificagdes e
procedimentos para as empresas se enquadrarem na legislacdo de producéo de alimentos. OBJETIVO: Em uma queijaria,
aplicou-se uma lista de verificagéo estabelecida pela Resolu¢cdo RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002, a fim de avaliar
a estrutura, métodos e cuidados na producdo para realizar o levantamento de dados em relagdo ao cumprimento de
operag@es e estrutura. METODOS: Selecionou-se uma queijaria familiar localizada no interior do estado de Santa
Catarina para aplicacdo do checklist de acordo com a Resolugdo RDC N° 275, de 21 de outubro de 2002. A vistoria seguiu
a ordem da lista de verificacdo e de acordo com as conformidades e ndo conformidades observadas, classificou-se a
agroindustria como Grupo 1 (alta adequacao), Grupo 2 (média adequacéo), Grupo 3 (baixa adequagédo). RESULTADOS:
Ao todo foram avaliados 155 itens, destes, 152 itens encontram-se em conformidade, e apenas 3 itens em ndo
conformidade. Desse modo, a indUstria atingiu 98% de conformidades, 2% de ndo conformidades e foi classificada como
Grupo 1, uma indastria de alta adequacdo ultrapassando 76% de conformidades. Dentre as conformidades, sugerimos
algumas melhorias para melhorar ainda mais os indices de adequac&o, melhorias em alguns utensilios de cozinha, banheiro
e otimizar a ventilagio do ambiente. CONSIDERACOES FINAIS: A queijaria com méo de obra familiar, existente ha
varios anos e referéncia regional na sua producéo, devido a premiacéo ja alcancada em concursos de queijos, atende aos
pardmetros de qualidade estabelecidos pela legislagdo, mantendo-se regulariazada em sua producdo, atendendo a
necessidade da populagdo e mantendo viva a agricultura familiar. Palavras-chave: RDC 275/2002; alimentos; agricultura
familiar.
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